MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE CAMPINA GRANDE
CONSELHO UNIVERSITARIO
CAMARA SUPERIOR DE POS-GRADUACAO

RESOLUCAO N2 02/2025

Aprova a nova redagdo do Regulamento do
Programa de Pds-Graduacdo Stricto Sensu em
Engenharia de Alimentos — PPGEALI, Nivel de
Mestrado, Modalidade Académica, do Centro de
Tecnologia e Recursos Naturais da Universidade
Federal de Campina Grande.

A Camara Superior de Pés-Graduacdo do Conselho Universitario da Universidade Federal de
Campina Grande, no uso de suas atribuicOes estatutdrias e regimentais, e

Considerando a Resolugdo CSPG/UFCG n2 03, de 30 de margo de 2016, que aprova a nova redacdo

do Regulamento Geral dos Cursos e Programas de Pds-Graduagao Stricto Sensu, da Universidade
Federal de Campina Grande, e suas alteragdes, e

A vista das deliberaces do plenario, em reunidio realizada no dia 29 de outubro de 2024 (Processo
SEI n2 23096.069139/2024-37),

RESOLVE:

Art. 12 Aprovar a nova redacdo do Regulamento do Programa de Pds-Graduacdo Stricto
Sensu em Engenharia de Alimentos — PPGEALI, Nivel de Mestrado, Modalidade Académica, do
Centro de Tecnologia e Recursos Naturais da Universidade Federal de Campina Grande.

Paragrafo Unico. O Regulamento do Curso, a que se refere o caput, passa a fazer parte da
presente Resolucdo, na forma dos Anexos | e Il.

Art. 22 Esta Resolugdo entra em vigor na data de sua publicagdo.

Camara Superior de Pds-Graduacdo do Conselho Universitario da Universidade Federal de Campina
Grande, em Campina Grande, 20 de fevereiro de 2025.

MARIO EDUARDO RANGEL MOREIRA CAVALCANTI MATA
Presidente



MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE CAMPINA GRANDE
CONSELHO UNIVERSITARIO
CAMARA SUPERIOR DE POS-GRADUACAO
(ANEXO | DA RESOLUCAO 02/2025)

REGULAMENTO DO PROGRAMA DE POS-GRADUAGAO STRICTO SENSU EM ENGENHARIA DE
ALIMENTOS — PPGEALI, NiVEL DE MESTRADO, MODALIDADE ACADEMICA, DO CENTRO DE
TECNOLOGIA E RECURSOS NATURAIS DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE CAMPINA GRANDE

TITULO |
DA NATUREZA E DOS OBJETIVOS

Art. 12 O Programa de Pds-Graduacdo Stricto Sensu em Engenharia de Alimentos, doravante
denominado Programa de Pés-Graduacdo em Engenharia de Alimentos — PPGEALI, ministrado pela
Unidade Académica de Engenharia de Alimentos — UAEAL, do Centro de Tecnologia e Recursos
Naturais — CTRN da Universidade Federal de Campina Grande, tem, como base principal, a
infraestrutura fisica e de recursos humanos da UAEAL, do CTRN.

Art. 22 O PPGEALI serd oferecido em nivel de Mestrado, com drea de concentragdo:
ENGENHARIA DE ALIMENTOS.

Paragrafo Unico. O PPGEALI tera duas linhas de pesquisa:
| — Engenharia de Armazenamento e Processamento de Alimentos; e
Il- Engenharia de Produtos e Processos Alimentares.

Art. 32 O PPGEALI tem, como objetivo principal, a formacdo de exceléncia de docentes,
pesquisadores e profissionais, para atuarem na elaboracdo e difusdo do saber e no

desenvolvimento da ciéncia e da tecnologia, na area de Engenharia de Alimentos, de acordo com o
que dispdem:

| —a Legislagao Federal de Ensino Superior;
Il — o Estatuto e o Regimento Geral da UFCG;

Il — o Regulamento Geral dos Programas de Pds-Graduacao Stricto Sensu da UFCG; e



IV — o presente Regulamento.

TiTuLo Il
DA ORGANIZACAO E DO FUNCIONAMENTO

CAPITULO |
DA ORGANIZACAO

Art. 42 Integram a organizacao didatico administrativa do PPGEALI:

| — o Colegiado do Programa, como érgao deliberativo;

Il —a Coordenacdo do Programa, como orgao executivo do colegiado; e
[Il — a Secretaria do Programa, como érgao de apoio administrativo.

Art. 52 A constituicdo e atribuicGes dos 6érgdos responsdveis pela organizacdo didatico
administrativa do Programa sdo aquelas definidas na Resolucdo em vigor, a ele aplicavel.

Secao |

Do Colegiado do Programa
Art. 62 O Colegiado do Programa sera constituido de:
| — Coordenador do Programa, como seu Presidente;
Il — quatro representantes do corpo docente permanente;
[l —um representante do corpo discente; e
IV — um representante do corpo técnico-administrativo.

§ 12 A representacdo docente, composta de titulares e respectivos suplentes, serd eleita
pela assembleia da Unidade Académica, para mandato de dois anos.

§ 22 A representacdo técnico-administrativa, composta de titular e suplente, sera eleita por
seus pares, para mandato de dois anos.



§ 32 A representacdo discente, composta de titular e suplente, serd eleita por seus pares,
para mandato de um ano.

Secao Il
Da Coordenacao

Art. 72 A Coordenacdo do PPGEALI sera exercida por docente permanente, credenciado no
Programa, escolhido na forma prevista no Regimento Geral da UFCG, tendo suas competéncias
estabelecidas pelo Regulamento Geral dos Programas de Pds-Graduacdo Stricto Sensu desta
Instituicao.

CAPITULO II
DO FUNCIONAMENTO E DO CREDENCIAMENTO

Art. 82 O corpo docente do PPGEALI serd constituido por professores classificados nas
categorias de Permanente, Colaborador ou Visitante, conforme descrito no art. 21 do Regulamento
Geral dos Programas de Pds-Graduacao Stricto Sensu da UFCG.

Art. 92 Os membros do corpo docente do Programa serao credenciados, recredenciados e
descredenciados, pelo Colegiado, nas categorias fixadas no art. 82, de acordo com Resolugdao
Interna do Programa, aprovada pelo Colegiado.

Paragrafo Unico. O Colegiado do Programa é o érgdo responsdvel pelo julgamento dos
pedidos de credenciamento e atribuird a categoria de enquadramento, de acordo com Resolucdo
interna, a qual devera definir critérios especificos para recredenciamento e descredenciamento de
docentes.

CAPITULO Il
DA ADMISSAO

Art. 10. A admissdo ao Programa far-se-a mediante aprovacdo e classificacdo em processo
de selecdo, ressalvado o disposto no artigo 15, incisos X e XI, do Regulamento Geral dos Cursos e
Programas de Pés-Graduacdo Stricto Sensu da UFCG.

Art. 11. As inscrigdes para selecdo ao Programa serdao abertas, mediante Edital aprovado
pelo Colegiado e chancelado pela Pré-Reitoria de Pés-Graduagao — PRPG.

§ 12 O Edital deverd ser amplamente divulgado pela Coordenacdo do Programa e pela
PRPG.



§ 22 O niumero maximo de vagas oferecidas em cada processo de selecao sera fixado pelo
Colegiado do Programa, com base na capacidade de orienta¢ao de trabalho final do corpo docente
permanente.

§ 39 Fica assegurada a inscricdo de candidatos que, apesar de ndo apresentarem a titulacdo
exigida, estejam aptos a obté-la antes do inicio das atividades académicas do PPGEALI.

Art. 12. A selecdo sera feita por comissdao constituida na forma estabelecida no art. 15,
inciso Ill, alinea “a”, do Regulamento Geral dos Cursos e Programas de Pés-Graduagao Stricto Sensu
da UFCG.

Paragrafo Unico. Mediante publicacdo de Edital, o Colegiado do Programa fixara
anualmente ou semestralmente, as regras para o ingresso e o nimero de vagas do PPGEALI.

Art. 13. O processo de sele¢do serd, cumulativamente, eliminatério e classificatério.

Art. 14. Os candidatos ao Programa devem apresentar os documentos exigidos e indicados
no Edital de Selecdo, aprovado pelo Colegiado do Programa, no momento de sua inscricdo.

Paragrafo Unico. O Colegiado do PPGEALI deferira ou indeferira o pedido de inscri¢cdo a vista
das exigéncias do Edital, de acordo com os artigos 12 e 14.

Art. 15. O Colegiado do Programa fixard o nimero de vagas oferecidas, total, por drea de
concentracao e linha de pesquisa, com base em critérios préprios e de acordo com o estabelecido
no art. 10.

§ 12 O Colegiado do Programa devera instituir Comissao para selecionar e classificar os
candidatos;

§ 22 As vagas oferecidas sao divididas em duas cotas:

| — para atendimento a Demanda Social, o que corresponde a 70% (setenta por cento) do
numero total de vagas oferecidas, e sdo destinadas ao publico geral; e

Il — para atendimento a Demanda Interna, o que corresponde a 30% (trinta por cento) do
numero total de vagas oferecidas, e sdo destinadas a servidores da UFCG.

§ 32 As vagas remanescentes da cota para atendimento a demanda interna serdo
imediatamente convertidas em vagas adicionais da cota para atendimento a demanda social.



§ 42 A selecdao e classificagdo mencionadas no art. 10, caput, serdao realizadas,
exclusivamente, com base nos documentos do candidato e em outros critérios, que poderao ser
estabelecidos conforme Edital.

CAPITULO IV
DA MATRICULA

Art. 16. O candidato selecionado e classificado no processo de selecdo serd admitido na
condicdo de discente regular, devendo efetuar sua matricula na Secretaria do Programa, dentro
dos prazos fixados no calendario académico, apresentando os originais de todos os documentos
exigidos neste Regulamento.

§ 192 A admissdo no Programa dar-se-a por ocasido da primeira matricula, quando sera
atribuido um numero que identifica o discente regular, enquanto permanecer no Programa.

§ 22 O candidato perdera a vaga, caso nao apresente os documentos originais enviados via
SEl, no ato de peticionamento de inscri¢cdo, e ndo efetive a matricula no prazo estabelecido.

Art. 17. A cada periodo letivo, o discente fard matricula em disciplinas ou em trabalho final,
também denominado Trabalho de Dissertacao.

§ 192 A matricula em disciplinas ou em trabalho final somente sera efetivada, caso seja
realizada, pelo discente ou por seu representante legal, com a concordancia do Orientador.

§ 29 A matricula em trabalho final é condicdo necessaria a defesa e a aprovacdo da
Proposta de Dissertacao.

§ 32 A matricula de discentes que estejam em débito com suas obrigacGes em disciplinas de
semestres anteriores, ndao serd homologada, salvo autorizagao do Colegiado.

Art. 18. Profissional graduado ou aluno de graduacdo da UFCG poderd ser admitido como
aluno especial, conforme previsto no art. 33 do Regulamento Geral dos Programas de Pds-
Graduacdo Stricto Sensu da UFCG, a critério do Colegiado.

§ 12 A aceitacdo de profissional graduado, como aluno especial, dependera de parecer do
Colegiado, com base em analise do curriculo Lattes.

§ 22 A aceitacdo de aluno especial, no Curso de Mestrado, estara condicionada a existéncia
de vagas em cada disciplina, depois de matriculados os discentes regulares, com a concordancia do
Professor da disciplina.



§ 32 Para se tornar um aluno regular, o interessado terd que se submeter e ser aprovado no
processo de selecao de que tratam os artigos de 10 a 15, deste Regulamento.

Art. 19. A matricula, por transferéncia, de alunos matriculados regularmente em outros
cursos ou Programas de Pds-Graduacdo em Engenharia de Alimentos ou areas afins, sera aceita,
desde que existam vagas disponiveis, e a critério do Colegiado, com base na avaliagdo do curriculo
Lattes e ouvida a linha de pesquisa de interesse.

§ 12 A aceitacdo de transferéncia somente podera ser realizada depois de concluido, no
minimo, o primeiro periodo de estudos na Instituicdao de Ensino Superior de origem.

§ 29 A critério do Colegiado, poderdo ser reconhecidos créditos obtidos em outros cursos
ou Programas da UFCG ou em outras instituices de ensino superior, conforme os artigos de 49 a
51, do Regimento Geral dos Programas e Cursos de Pés-Graduacao Stricto Sensu da UFCG.

§ 32 O pedido de reconhecimento de créditos s6 podera ser encaminhado quando o aluno
houver efetivado sua matricula como aluno regular.

§ 42 O aproveitamento de estudos somente ocorrerd em disciplinas nas quais o aluno
obtiver nota igual ou superior a 7,0 (sete virgula zero) ou conceito equivalente.

CAPITULO V
DA ORIENTACAO

Art. 20. As orientacdes serdo realizadas de acordo com o art. 23 do Regulamento Geral dos
Programas de Pés-Graduacdo Stricto Sensu da UFCG.

Paragrafo Unico. O numero de orientagdes por docente é determinado pelo Colegiado, a
cada semestre, objetivando-se a sele¢ao de novos candidatos, conforme Resolucgdo interna.

Art. 21. Para admissdo e permanéncia no Programa, é condicdo necessaria o discente ter
Orientador.

§ 12 No ato de admissdo no Programa, por ocasido da primeira matricula, sera designado
um dos membros do corpo docente como Orientador do discente.

§ 29 Considerando as caracteristicas do trabalho final, o discente poderd ter até dois
Orientadores, mediante acordo entre os docentes que se disponham a tal funcdo, sendo um
destes, obrigatoriamente, membro credenciado do corpo docente do Programa.

§ 32 O segundo Orientador podera ser docente externo ao corpo docente do Programa, do
quadro da UFCG ou de outra instituicdo, por deliberagdao do Colegiado, com base em andlise do



curriculo Lattes, do indicado, mediante justificativa apresentada pelo Orientador atual, segundo
resolucdo interna.

Art. 22. A mudanca de orientacdo do trabalho final, dentro dos prazos regimentais, para a
conclusdo do Curso, devera ser solicitada ao Colegiado tanto pelo discente quanto pelo Orientador.

Paragrafo Unico. Devera ser anexada a solicitacdo, justificativa da mudancga de orientacgao,
cronograma de atividades até o término do Curso, aceitacdo do novo Orientador e concordancia
do antigo Orientador.

CAPITULO VI
DA ESTRUTURA ACADEMICA

Art. 23. A estrutura académica do PPGEALI é constituida por disciplinas indicadas no Anexo
I, com os respectivos numeros de créditos, a carga horaria total equivalente e as unidades
académicas responsaveis, e distribuidas conforme a seguinte classificacao:

| — disciplinas obrigatdrias; e

Il — disciplinas optativas.

Art. 24. O discente do Curso de Mestrado do Programa deverd integralizar o numero
minimo de créditos, conforme estabelecido no Regulamento Geral dos Programas de Pds-
Graduacao Stricto Sensu da UFCG.

Paragrafo Unico. Ndao serdo computados, nesses limites, os créditos atribuiveis a atividades
de preparagao para elaboragao e defesa de trabalho final.

Art. 25. Antes do inicio de cada periodo letivo, as disciplinas denominadas Tdpicos
Especiais, oferecidas, naquele periodo, por solicitacdo do Docente, terdo seus subtitulos e suas
ementas aprovadas pelo Colegiado deste Programa.

Art. 26. A Coordenacdao do Programa organizard a oferta de disciplinas, em cada periodo
letivo, ouvidas as Unidades responsaveis, de acordo com o calenddrio académico elaborado pela
Coordenagao do PPGEALI.

Art. 27. A disciplina Projeto de Dissertacdo é obrigatdria para os alunos regulares do
Mestrado.

Art. 28. A critério do Colegiado do Programa, e por solicitagdo do Orientador, poderdo ser
atribuidos créditos a atividades académicas desenvolvidas apenas por um aluno, denominadas de



Estudos Especiais, ndo previstos na Estrutura Curricular, porém pertinentes a drea de concentragao
e linha de pesquisa do discente, até o maximo de dois créditos, para o Mestrado.

Art. 29. Serd oferecida, necessariamente, a todos os discentes do PPGEALI, a oportunidade
de cursarem uma ou mais disciplinas didatico-pedagdgicas de carater tedrico, no total de quatro
créditos, em carater optativo.

Art. 30. Os discentes regularmente matriculados no PPGEALI poderdao, oportunamente,
cumprir o Estagio Docéncia, com o objetivo de se aperfeicoarem para o exercicio da docéncia no
nivel do ensino superior, obedecidas as normas vigentes.

CAPITULO VI
DA DURACAO E DOS PRAZOS

Art. 31. A duragdo minima e mdxima para a conclusdo deste Curso de Mestrado sera de
doze e de vinte e quatro meses, respectivamente.

§ 12 Em casos excepcionais, o prazo maximo poderd ser prorrogado por até seis meses,
conforme parecer do(s) Orientador(es) e homologacdo do Colegiado.

§ 22 A prorrogacao do prazo maximo de defesa do trabalho final podera ser concedida
mediante solicitagdo, com a justificativa do discente e o aceite do Orientador, antes de finalizar o
prazo de até vinte e quatro meses, contado a partir da primeira matricula.

Art. 32. Para fins do disposto no art. 31, o tempo de integralizacdo do Curso de Mestrado,
do PPGEALI, serd computado a partir do inicio do primeiro periodo letivo no qual o discente foi
matriculado, pela primeira vez no Curso.

Art. 33. Havera dois periodos letivos regulares em cada ano, oferecidos de acordo com o
calenddrio académico semestral, estabelecido pelo PPGEALI e elaborado pela Coordenacao.

CAPITULO VIII
DO RENDIMENTO ACADEMICO

Art. 34. O rendimento académico do discente sera avaliado mediante apuracdo da
frequéncia e de seu aproveitamento, de acordo com o art. 44 do Regulamento Geral dos
Programas de Pés-Graduacao Stricto Sensu da UFCG.

§ 12 O aproveitamento em disciplinas sera avaliado por qualquer, ou quaisquer, do(s)
método(s):

| — provas;



[l — exames;

Il — trabalhos;

IV — projetos;

V — seminarios;

VI — participag¢ao nas atividades da disciplina; e

VIl — entrevistas com o discente, para discussao de trabalhos escritos.

§ 22 O Docente tera autonomia para estabelecer o tipo e o numero de atividades que irdo
compor a avaliacdo.

§ 39 Os prazos para entrega das atividades de avaliacdo serdo fixados pelo Docente da
disciplina, ndo podendo exceder o término do periodo letivo em que a disciplina tenha sido
ministrada.

CAPITULO IX
DO APROVEITAMENTO DE ESTUDOS

Art. 35. Considera-se aproveitamento de estudos, para os fins previstos neste Regulamento:

| — a equivaléncia de disciplinas ja cursadas anteriormente, pelo discente, em nivel de Pds-
Graduacdo, a disciplina da Estrutura Curricular do PPGEALI; e

Il — a aceitacdo de créditos relativos a disciplinas ja cursadas anteriormente, pelo discente,
mas que nao fazem parte da estrutura curricular deste Programa.

§ 12 Entende-se por disciplina ja cursada aquela na qual o discente logrou aprovacdo, em
decorréncia da realizacdo de uma avaliacdo, cujo teor deve ser explicitado na declaracdo fornecida
pela Instituicdo de Ensino Superior — IES responsavel.

§ 22 Quando do processo de aproveitamento de estudos, de que trata o caput, podera
haver necessidade de adaptacao curricular.

§ 32 A aceitacdo de créditos em disciplinas somente sera feita, caso as disciplinas sejam
consideradas de real importancia para a formacao do discente, pelo Colegiado.



§ 42 O aproveitamento de estudos somente podera ser feito quando as disciplinas tiverem
sido concluidas ha, no maximo, cinco anos.

§ 52 Deverdo, obrigatoriamente, ser registrados, no Historico Académico do discente, o
nome abreviado ou sigla do Programa e da IES, se for o caso, nos quais o discente cursou a(s)
disciplina(s) objeto de aproveitamento, e a data de homologac¢ao pelo Colegiado.

§ 62 O aproveitamento de exame de proficiéncia em lingua estrangeira deve ser tratado
como uma equivaléncia de disciplina, atendendo os mesmos requisitos aplicados aos demais
estudos da Estrutura Curricular do Programa.

§ 72 Os exames de proficiéncia em linguas estrangeiras, realizados em outras instituicdes,
serdo atestados pela Unidade Académica de Letras da UFCG.

Art. 36. O exame de suficiéncia, para fins de dispensa de disciplina, constard de prova
escrita, ou de monografia, com defesa oral, avaliada por uma Comissdo de trés professores
indicados pelo Coordenador, homologada pelo Colegiado do Programa.

§ 12 Pelo menos um membro da Comissdo devera ser um Docente que ja lecionou a
disciplina considerada para fins de dispensa ou disciplina afim.

§ 22 E vedada a inscricdo de discente reprovado em curso regular da disciplina ou em
exame de suficiéncia prévio, na mesma disciplina.

§ 32 O pedido de inscricio para exame de suficiéncia devera ser feito por ocasido da
matricula, no periodo letivo em que a disciplina é ofertada, devendo ser instruido com parecer do
Orientador.

§ 42 O discente podera completar qualquer nimero de créditos em exames de suficiéncia
em disciplinas.

CAPITULO X
DO TRANCAMENTO E DO CANCELAMENTO DE MATRICULA

Art. 37. Sera permitido o trancamento de matricula em uma ou mais disciplinas,
individualizadas, desde que ainda nao se tenha integralizado 30% (trinta por cento) do contetdo
programatico previsto para a disciplina, salvo caso especial, a critério do Colegiado do Programa.

§ 12 O pedido de trancamento de matricula solicitado no prazo fixado pelo Programa, em
conformidade com seu calendario académico, em uma ou mais disciplinas, individualizadas,



constara de requerimento do discente ao Coordenador do PPGEALI, com a devida justificativa e
aquiescéncia do Orientador.

§ 22 N3o constard no Historico Académico do discente referéncia a trancamento de
matricula em qualquer disciplina.

§ 32 E vedado o trancamento da mesma disciplina mais de uma vez, salvo casos
excepcionais, a critério do Colegiado.

Art. 38. O trancamento de matricula do periodo letivo em execucdo corresponderd a
interrupcdo de estudos, que podera ser concedida, em carater excepcional, por solicitacdo do
discente e justificativa expressa do Orientador, a critério do Colegiado.

§ 12 O tempo de interrup¢do de estudos de que trata o caput ndo sera computado no
tempo de integralizagdao do Curso.

§ 29 Serd permitida a interrupcdo de estudos, desde que ainda ndo se tenham integralizado
30% (trinta por cento) das atividades previstas para o periodo letivo, salvo caso especial, a critério
do Colegiado do Programa.

§ 32 O prazo maximo de interrup¢do de estudos de que trata o caput serd estabelecido
conforme os artigos 35 e 36 do Regulamento Geral dos Programas de Pds-Graduagdo Stricto Sensu
da UFCG.

§ 42 O trancamento concedido deverd ser, obrigatoriamente, mencionado no Histdrico
Académico do discente, com a mencdo "Interrupcdo de Estudos" acompanhada do(s) periodo(s)
letivo(s) de ocorréncia e da data de homologacdo pelo Colegiado do Programa.

Art. 39. Admitir-se-a o cancelamento de matricula, em qualquer tempo, por solicitacdo do
discente, correspondendo a sua desvincula¢ao do Programa.

CAPITULO XI
DA PROFICIENCIA EM LINGUA ESTRANGEIRA

Art. 40. O exame de proficiéncia em lingua estrangeira sera feito para a Lingua Inglesa,
exclusivamente, no caso do Mestrado, realizada por uma comissdo indicada pela Unidade
Académica responsavel pelo ensino de linguas estrangeiras, no Campus Campina Grande, da UFCG.

Paragrafo Unico. A realizacdo do exame de que trata o caput deverd ocorrer no prazo
maximo de doze meses para o Mestrado, contados a partir do ingresso do discente, no Programa.

CAPITULO XII



DO TRABALHO FINAL

Art. 41. A Dissertacdo, requisito para obtencdo do grau de Mestre, devera evidenciar
dominio do tema escolhido, capacidade de sistematizacdo e de pesquisa.

Art. 42. A apresentacdo da Dissertacdao deverd ser requerida pelo discente, com anuéncia
do Orientador, nos prazos estabelecidos pelo Regulamento Geral dos Programas de Pés-Graduagao
Stricto Sensu da UFCG.

§ 12 O Colegiado do Programa nomeard a Comissao Examinadora e fixara a data da defesa
do trabalho final de que trata o caput.

§ 22 O requerimento de que trata o caput deverd estar acompanhado de:

| — formuldrio de agendamento, devidamente assinado pelo discente e pelo Orientador;

Il — documento do Trabalho Final no formato digital;

Il — exemplar(es) do(s) artigo(s) cientifico(s) extraido(s) do Trabalho Final.

§ 32 Cabera, ao Orientador, verificar se o trabalho final foi escrito dentro das normas
técnicas nacionais, observando as normas internas do Programa.

Art. 43. Para a defesa da Dissertacdo, o discente devera satisfazer aos seguintes requisitos:

| —ter obtido a aprovacdo de sua Proposta de Dissertacao;

Il — ter satisfeito as exigéncias dos artigos 21,33 e 43; e

lll — ter entregado a cdpia do exemplar de, no minimo, um artigo cientifico extraido da
Dissertacdo, submetido em congresso nacional ou internacional, ou submetido em periédico
relevante da area de pesquisa de seu trabalho.

Art. 44. Para a realizacdo da Dissertacao, o Orientador principal podera escolher, de comum
acordo com o discente, no prazo maximo de vinte e quatro meses, contados a partir da primeira
matricula em disciplina, um segundo Orientador, a ser aprovado pelo Colegiado do Programa.

Paragrafo unico. O segundo Orientador podera ser de um outro programa ou de outra
instituicdo de pesquisa, desde que previamente credenciado pelo Colegiado deste Programa.



Art. 45. O trabalho final (Dissertacdo) e as Propostas de Dissertacdo serao julgadas por uma
Comissdao Examinadora, composta do Orientador e, ao menos, dois Doutores, sendo recomendado
um, externo ao Programa.

Art. 46. O prazo de entrega das propostas de Dissertacdo, bem como do Trabalho Final
(Dissertacdo), aos membros das Comissoes Examinadoras, deverd ocorrer da seguinte forma:

| — Proposta de Dissertagdao, ao menos quinze dias antes da data da defesa; e

Il — Trabalho Final (Dissertacdo), ao menos vinte e um dias antes da data da defesa.

§ 12 Caberd, a Coordenagao, encaminhar aos membros das ComissGes Examinadoras os
exemplares do Trabalho Final, juntamente com a Portaria de designagdo dessas comissdes e 0
formuldrio de avaliagdo.

§ 22 Os formuldrios de avaliacdo deverdo ser enviados a Coordenacdo nos prazos
estabelecidos em resolucdo interna, sob pena de suspensao da defesa.

Art. 47. Encerrada a apresentacdo do Trabalho Final, a Comissdao Examinadora, em sessdo
secreta, deliberard sobre o resultado, atribuindo ao trabalho do candidato um dos seguintes
conceitos:

| — Aprovado;

Il — Em exigéncia;

Il = Indeterminado; ou

IV — Reprovado.

§ 12 Sendo atribuido o conceito “Aprovado”, o candidato tera até trinta dias, conforme
decisdao da Comissdo, para providenciar as altera¢des sugeridas.

§ 29 Sendo atribuido o conceito “Em exigéncia”, o candidato terd até noventa dias, para
providenciar as altera¢des exigidas, conforme lista estabelecida no Relatério da Comissdo
Examinadora.

§ 32 Quando da atribuicdo do conceito “Em exigéncia”, constara na Ata, e em qualquer
documento emitido a favor do candidato, que a possibilidade de aprovacdo estd condicionada a
avaliacdo da nova versao do Trabalho Final, pelos membros da Comissdao Examinadora.



§ 42 No caso de ser atribuido o conceito "Em Exigéncia", o Presidente da Comissdo, ouvidos
os demais membros, devera ficar responsavel por atestar se as correcdes solicitadas na lista de
exigéncias foram atendidas na versao final do trabalho.

§ 52 No caso de ser atribuido o conceito "Indeterminado", a Comissdao Examinadora
apresentara relatério a Coordenacdo, expressando os motivos da sua atribuicdo.

§ 62 A atribuicdo do conceito "Indeterminado" implicard no estabelecimento do prazo
minimo, de noventa dias, e maximo, de cento e oitenta dias, para reelabora¢ao, nova apresentacao
e defesa do Trabalho Final de Mestrado, para o qual ndo se admitird a atribuicdo do conceito
"Indeterminado".

§ 792 Quando da nova apresentacdo do Trabalho Final, a Comissdo Examinadora devera ser a
mesma.

§ 82 Decorridos os prazos estabelecidos nos paragrafos anteriores, caso ndo seja
depositada a nova versao com as alteragdes exigidas pela Comissao Examinadora, o candidato sera
considerado reprovado.

Art. 48. A homologacdo do Relatério de apresentacdo do trabalho final somente serd
efetivada depois da realizacdo das eventuais correcées, que venham a ser sugeridas pela Comissdo
Examinadora.

Pardgrafo Unico. Apds as devidas correcdes, o discente deverd entregar, a Coordenacao,
uma cépia eletronica do Trabalho Final, dentro das normas técnicas nacionais, no prazo maximo de
trinta dias uUteis, a contar da data de apresentacao final.

CAPITULO Xl
DO DESLIGAMENTO E DO ABANDONO

Art. 49. Além dos casos previstos neste Regulamento e no Regulamento Geral dos Cursos e
Programas de Pds-Graduacdo Stricto Sensu da UFCG, serd desligado deste Programa o discente
que:

| — for reprovado duas vezes, em uma disciplina, ou em mais de uma disciplina, durante a
integralizacdo do Curso;

Il — obtiver, em qualquer periodo letivo, o CRA inferior ao minimo estabelecido no
Regulamento Geral dos Programas de Pds-Graduacgao Stricto Sensu da UFCG;

Il — ndo for aprovado nos exames de proficiéncia em lingua estrangeira, dentro dos prazos
estabelecidos no art. 40;



IV — nao for aprovado na Proposta de Dissertacao, dentro do prazo estabelecido por este
Regulamento;

V — ndo houver integralizado seu curriculo, no prazo maximo estabelecido por este
Regulamento;

VI — em fase de elabora¢dao do Trabalho Final, ndo tiver o seu desempenho aprovado pelo
Orientador, por dois periodos letivos, consecutivos ou ndo; ou

VIl — obtiver o conceito "Reprovado" na defesa do Trabalho Final.

§ 12 O Coordenador do Programa devera comunicar todo e qualquer desligamento,
utilizando os meios de comunicacdo oficiais do Programa, garantindo o direito de ampla defesa ao
discente desligado.

§ 22 Apds o prazo de quinze dias, a contar da comunicagdo, o desligamento do discente
devera ser submetido a apreciacdo do Colegiado do Programa, juntamente com sua defesa, caso
ocorra.

Art. 50. Serd considerado em situacdao de abandono do PPGEALI, o discente que, em
qualquer periodo letivo regular, ndo efetuar sua matricula em disciplina(s) ou em Trabalho Final.

§ 12 O disposto no caput n3ao se aplicarda ao discente que estiver com os estudos
interrompidos, na forma do art. 38.

§ 22 O Coordenador do Programa devera submeter o cancelamento da matricula do
discente, por abandono de curso, a apreciagao do Colegiado do Programa.

CAPITULO XVI
DA OBTENCAO DO GRAU E DA EXPEDICAO DO DIPLOMA

Art. 51. O discente obterd o grau de Mestre em Engenharia de Alimentos se, dentro do
prazo regulamentar, tiver satisfeito o disposto no Regimento Geral da UFCG, no Regulamento Geral
dos Programas de Pds-Graduagdo Stricto Sensu da UFCG e neste Regulamento.

Art. 52. A Coordenacdo deverd encaminhar o processo de solicitacdo de Diploma a Pro-
Reitoria de Pés-Graduacdo — PRPG, no prazo de trés meses a partir da data de homologacdo do
Relatdrio final do Orientador, pelo Colegiado.

Art. 53. O registro do Diploma de Mestre serd processado pela PRPG, por delegacdo de
competéncia do Ministério da Educagdo, na forma da legislagao especifica.



Art. 54. Por solicitagao do concluinte, a Coordenag¢do emitira uma Certidao de Conclus3ao do
Curso e de que o Diploma esta em processo de expedicdo, desde que o relatdério da Comissao
Examinadora tenha sido homologado pelo Colegiado.

TITULO 1Nl
DAS DISPOSICOES GERAIS E TRANSITORIAS

Art. 55. Aos discentes ativos, cujas matriculas foram efetuadas antes da data de publicacdo
desta Resolucdo, serdo aplicadas as normas anteriormente vigentes.

Art. 56. Os casos omissos serdo decididos pelo Colegiado do Programa.

Art. 57. O presente Regulamento entra em vigor na data da sua publicacao.



MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE CAMPINA GRANDE
CONSELHO UNIVERSITARIO
CAMARA SUPERIOR DE POS-GRADUACAO
(ANEXO Il DA RESOLUCAO N2 02/2025)

ESTRUTURA CURRICULAR DO PROGRAMA DE POS-GRADUAGAO STRICTO SENSU EM
ENGENHARIA DE ALIMENTOS, EM NIiVEL DE MESTRADO, MINISTRADO PELO CENTRO DE
TECNOLOGIA E RECURSOS NATURAIS
| - DISCIPLINAS DA ESTRUTURA ACADEMICA

DISCIPLINAS OBRIGATORIAS

Ne Identificagao das disciplinas Numero de créditos Carga Unidade
Tedricos | Praticos | Total horaria Academ,lca
responsavel
1 |Projeto de Dissertacao 1 0 1 15 UAEAL
2 |Trabalho de Dissertacao 0 0 0 0 UAEAL
DISCIPLINAS OPTATIVAS
Ne Identificagdo das disciplinas Numero de créditos Carga Unidade
Tedricos | Praticos | Total horaria Academ’nca
responsavel
1 |Andlise sensorial de Alimentos 2 2 4 60 UAEAL
2 |Engenharia de processos Bioquimicos 4 0 4 60 UAEAL
3 |Engenharia de processamento e UAEAL
. 4 0 4 60
armazenamento de alimentos
4 |Estatistica experimental 4 0 4 60 UAEAL
5 |Fendmenos de Transporte 4 0 4 60 UAEAL
6 |Instrumentacao e controle avangados em UAEAL
i . 3 1 4 60
processos da industria de alimentos
7 |Métodos fisicos, quimicos e analiticos de UAEAL
. . 1 3 4 60
analise de alimentos
8 |V|.ICI'0bI0|0gIa de alimentos e seguranca ) ) 4 60 UAEAL
alimentar
9 |Modelagem e simulacdo de processos na 0 4 4 60 UAEAL
industria de alimentos




10 | Planejamento experimental e otimizacdo UAEQ*
4 0 4 60
de processos
11 | Processos Fermentativos Aplicados a UAEAL
. . 4 0 4 60
Industria de Alimentos
12 Pr.ocessos unitarios na industria de 3 1 4 60 UAEAL
alimentos
13 | Propriedades Fisicas, Termofisicas e UAEAL
A . 2 2 4 60
fluidodindmica dos alimentos
14 R.edaf;z.ao e leitura critica de trabalhos 4 0 4 60 UAEAL
cientificos
15 | Termodinamica 4 0 4 60 UAEQ*
16 | Métodos Matematicos para Engenharia de UAEAL
. 4 0 4 60
Alimentos
17 | Tépicos especiais 4 0 4 60 UAEAL

*Unidade Académica de Engenharia Quimica

Il — EMENTARIO DAS DISCIPLINAS

DISCIPLINAS OBRIGATORIAS

PROJETO DE DISSERTACAO: Disciplina que objetiva a elaboracdo da Proposta de Dissertacdo. A
conclusdo dessa disciplina é feita com a defesa da proposta perante uma Comissdo Examinadora.

TRABALHO DE DISSERTAGAO: Disciplina que objetiva o desenvolvimento do trabalho final do
mestrando. A matricula nessa disciplina é efetivada apds a aprovacao na disciplina Projeto de
Dissertagao.

DISCIPLINAS OPTATIVAS

ANALISE SENSORIAL: Importancia e aplicagdo da andlise sensorial em pesquisa e no controle de
qgualidade de alimentos e bebidas. Fisiologia sensorial. Propriedades sensoriais dos alimentos.
Métodos classicos de avaliacao sensorial. Técnicas experimentais em analise sensorial. Montagem,
organizacdo e operacdao de um programa de avaliacdo sensorial. Novas ferramentas em analise
sensorial. Caracteristicas ndo sensoriais e o comportamento de consumo. Métodos estatisticos
cldssicos e modernos para analise de dados provenientes de testes sensoriais. Métodos de
Avaliagdo sensorial e instrumental de caracteristicas sensoriais de alimentos. Correlagdes entre
medidas sensoriais e instrumentais.

ENGENHARIA DE PROCESSOS BIOQUIMICOS: Introducdo. Cinética de Enzimas. Introducdo a
analise de reatores. Cinética de utilizacdo de substrato, formacdo de produtos e producdo de
Biomassa em culturas de células. Andlise e projetos de biorreatores. Simulacdo de processos
biolégicos. Introducdo de sistemas de biocatalizadores imobilizados. Introducdo e operacbes de
recuperacdo de produtos. Alimentos produzidos por fermentagdo. Praticas em processos
fermentativos.



ENGENHARIA DE PROCESSAMENTO E ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS: Introdugdo e principios
das tecnologias emergentes aplicadas no processamento térmico e n3o térmico de alimentos.
Embalagens. Equipamentos e instalagdes industriais. Importancia e principios dos métodos de
conservacao de alimentos. Métodos convencionais de conservacdo de alimentos e suas inovacgdes.
Aproveitamento de residuos.

ESTATISTICA EXPERIMENTAL: Conceitos introdutdrios. Estatistica descritiva. Regressdo linear
simples e correlacdo amostral. Planejamento experimental. Principios basicos da experimentacao.
Hipdteses bdsicas para a analise de variancia. Transformagdo de dados. Delineamento inteiramente
casualizado. Delineamento em blocos casualizados. Contrastes de médias. Procedimentos para
comparacdes multiplas: Testes de Tukey, Duncan, Dunnet, Scheffé e t-Student. Experimentos
fatoriais. Experimentos em parcelas subdivididas. Instalacdo de experimento pratico em
laboratdrio: planejamento, coleta, tabulacdo, andlise, interpretacdo de dados, confeccdo de
tabelas e graficos com a utilizacdo de softwares.

FENOMENOS DE TRANSPORTE: Revisdo dos conceitos fundamentais de Fendmenos de Transporte:
mecanismo de transporte, fluidos newtonianos e ndo newtonianos, lei de Fourier e lei de Fick.
Equacdo de movimento, equacdo de Navier-Stokes, equacdo diferencial de energia, equacdo de
continuidade para sistemas multicomponentes. Conducdo e difusdo em sdlidos. Transferéncia de
calor e massa em regime laminar, quantidade de movimento, calor e matéria: modelos
semiempiricos. Camada limite laminar e turbulenta. Métodos aproximados. Balancos integrais e
macroscépicos de massa, quantidade de movimento e energia. Transporte de interface: fatores de
atrito, coeficiente de atrito, coeficiente de transferéncia de calor e massa, correlagdes empiricas e
semiempiricas.

INSTRUMENTAGAO E CONTROLE AVANGADOS EM PROCESSOS DA INDUSTRIA DE ALIMENTOS:
Fundamentos de Instrumentacao; Sistemas de Aquisicdo de Dados e Transmissdo. Andlise de Sinais
e Filtragem. Controladores e Estruturas de Controle. Controle Avancado de Processos.
Instrumentacdo e Controle em Processos Especificos. Integracdo de Sistemas de Controle.
Seguranca e Manutencdo de Sistemas de Controle. AplicacGes Praticas e Estudos de Caso.

METODOS FiSICOS, QUIMICOS E ANALITICOS DE ANALISE DE ALIMENTOS: Introducdo a Analise de
Alimentos, Amostragem e Preparo de Solucbes, Métodos Fisicos de Analise, Métodos Quimicos de
Andlise, Métodos Analiticos de Analise, Validacdo e Garantia de Qualidade, Aplicacdes Praticas e
Estudos de Caso, Oficinas Praticas e Laboratdrios.

MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS E SEGURANCA ALIMENTAR: Fatores intrinsecos e extrinsecos
envolvidos no desenvolvimento microbiano e teoria dos obstaculos. Principais altera¢des
microbianas em alimentos in natura e processados. Influéncia das operagdes unitdrias no
crescimento microbiano. Microrganismos indicadores, deteriorantes e Patogénicos em alimentos.
Técnica de quantificacdo e deteccdo dos microrganismos patogénicos e deteriorantes veiculados
por alimentos. Plano de amostragem e padrGes microbioldgicos de alimentos. Biodeterioracdo dos
alimentos. Enfermidades alimentares. Microrganismos envolvidos em toxinfec¢des alimentares.
Ferramentas de controle higiénico-sanitario no processamento de alimentos.

MODELAGEM E SIMULAGCAO DE PROCESSOS DA INDUSTRIA DE ALIMENTOS: Conceitos basicos de
modelagem de processos: classificacdo de modelos matematicos com base na origem fisica,
natureza matematica e dependéncia entre variaveis. Modelagem fisico-matematica de processos



na industria de alimentos. Resolugdo numérica de modelos matematicos: métodos para sistemas
de equacgdes algébricas ndo lineares; métodos de Runge-Kutta para problemas de valor inicial
(PVIs); método shooting para problemas de valor de contorno (PVCs); método das linhas para
equacdes diferenciais parciais (EDPs) do tipo parabdlico. Ajuste de modelos ndo lineares a dados
experimentais pelo método dos minimos quadrados. Utilizacdo de softwares numéricos para a
resolugao de modelos matematicos.

PLANEJAMENTO EXPERIMENTAL E OTIMIZACAO DE PROCESSOS: Conceitos preliminares:
importancia do uso da metodologia em processos multivaridveis, vantagens dos experimentos
fatoriais em relacdo aos experimentos do tipo uni varidvel e potencial de aplicacdo na Engenharia
de Processos. Conceitos basicos de estatistica. Planejamento experimental: estratégias de
definicdo do planejamento mais adequado segundo o processo em estudo, definicdo da funcdo
objetivo, definicdo das varidveis do processo em estudo e suas restricdes, elaboracdo do
Planejamento Fatorial Completo, andlise dos efeitos dos fatores nas respostas desejadas,
Planejamento Fatorial Fracional, analise estatistica e interpretacdo dos resultados. Ajuste de
modelos: modelo de 12 ordem e modelo de 22 ordem. Verificacdo da validade dos modelos
(ANOVA). Analise de Superficie de Resposta. Screening Design: planejamentos fatoriais onde
muitas variaveis estejam envolvidas — Plakett-Burman.

PROCESSOS FERMENTATIVOS APLICADOS A INDUSTRIA DE ALIMENTOS: Histérico, conceitos e
consideragdes sobre substancias obtidas por fermentagdo. Microrganismos de interesse industrial
e meios de fermentacdo. Cinética de processos fermentativos: parametros de fermentacao,
cinética enzimdtica e curva de crescimento microbiano. Fermentagao latica. Cultivos iniciadores
para fermentacdo latica de produtos agroindustriais. Instalagdes industriais.

PROCESSOS UNITARIOS NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS: Definicdo e importancia dos processos
unitdrios na industria de alimentos. Classificacdo dos processos unitarios. Operacdes de
Transferéncia de Massa. Operagdes de extracdo e absorcdo. Processos de secagem e desidratacao.
Operacgdes de Transferéncia de Calor. Troca térmica em processos alimentares. Equipamentos de
troca de calor. Operagdes de Transferéncia de Momento: Conceitos de viscosidade e escoamento.
Bombas e compressores. Mistura e agitacdo de fluidos. Operacdes Mecanicas: Moagem, trituracao
e peneiracdo. Processos de filtracdo e centrifugacdo. Operacdes de Conservacdo e
Armazenamento.

PROPRIEDADES FiSICAS, TERMOFISICAS E FLUIDODINAMICA DOS ALIMENTOS: Propriedades,
modificacdo, separacdo e caracterizacdo de particulas. Operacdes unitarias envolvendo sistemas
particulados. Escoamento em meios porosos e fluidizados. Equipamentos. Modelos para
distribuicdo granulométrica. Eficiéncia e rendimento de sistemas particulados.

REDACAO E LEITURA CRITICA DE TRABALHOS CIENTIFICOS: Introducdo & Metodologia Cientifica,
Etica na Pesquisa, Bases de Dados Cientificas, Leitura Critica de Trabalhos Cientificos, Redacdo
Cientifica, Apresentacao de Trabalhos Cientificos, Desenvolvimento do Artigo Cientifico.

TERMODINAMICA: Leis da termodindmica. Efeitos térmicos. Equacdes de estado. Propriedades
termodinamicas dos gases: ideal e real. Equilibrio de fases: ELV e ELL. Propriedades
termodinamicas dos liquidos: ideal e real. Sistemas a alta pressdo. Solubilidade de gases.
Propriedades termodinamicas de eletrdlitos. Equilibrio quimico.



METODOS MATEMATICOS DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS: Revis3o dos Principios Matematicos e
Aplicacdes no Processamento de Alimentos. Ajuste de EquagBes e Andlise de Dados. Equacgdes e
Sistemas de Equacdes, Calculo Diferencial e Integral. Modelagem Matemadtica e Aplicacdes
Computacionais.

TOPICOS ESPECIAIS: Tépicos especiais ndo constantes das disciplinas oferecidas, mas importantes
para o aprendizado global do estudante. O tépico especial, a cada semestre, serd submetido a
apreciacdo do Colegiado do Programa e sera ministrado pelo Professor requisitante.



